Kruidnootjes

(voor ongeveer 250 gram pepernoten)

Wat heb je nodig:
100 gram Zelfrijzend bakmeel
60 gram Bruine basterd suiker
1 eetlepel Speculaaskruiden
beetie  Zout
75 gram Boter/margarine

Hoe maak je het klaar:

e Verwarm de oven voor op 150°C

e Weeg alle ingrediénten af en doe ze in een beslagkom, kneed dan
alle ingrediénten door elkaar, totdat er een samenhangende bal
ontstaat of doe de ingrediénten in de keukenmachine en laat de
machine het kneedwerk doen.

e Draai kleine balletjes van het deeg en leg deze op een bakblik
waar 1 vel bakpapier op ligt.

e Hierna kan de bakplaat met deegballetjes in de oven. Na ongeveer
10 minuten zijn ze gaar. Let wel op elke oven werkt anders. Bij de
ene oven duurt het iets langer dan bij de andere oven.



